
SALSA BRINTANNICA

Preparazione :  5 min - Riposo :  - - Cottura :  5 min  - Materiale :  coltello in metallo

Ingredienti : 1 tazza

 - 100 g di formaggio o fiocchi latte - 100 g di yogurt dolce - 1 scatola di polpa di granchio (170 g netto)

- 50 g di olive verdi - 1 cucchiaio di whisky -  sale e pepe q.b.

  1. Mettere tutti gli ingredienti nella bacinella.

  2. Dare 2/3 impulsi e frullare 30 secondi in continuo.

Consigli del cuoco : 

Da servire con salatini.
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